
DX 支援事例集

• オーナー自身が店頭に立ち、週1の休日も
仕込みで出勤

• 営業日は深夜2-3時まで作業が続く

• 仕込み以外にもシフト作成、給与計算、求人
関連の全スタッフ管理業務を担当

• 先代から引き継いだメニューを変更できず、
商品数・価格設定を維持

DX課題

DX支援内容

DX支援成果

DXコーディネーター
合同会社I.C.G 代表
宮本 ヒロシ

【支援期間】
2022/7～2023/3
【支援回数】 計10回

支援専門家

北浦和駅東口から徒歩1分の老舗中華料理店。本格中華料理を提供し、地元に愛
されるアットホームな雰囲気が魅力。手作りおまんじゅうなどのお土産も好評。

会社プロフィール

【所在地】 埼玉県さいたま市浦和区北浦和3-8-11

【設立年月日】 1973年11月

【事業内容】 中華料理店の経営、ラーメン・
居酒屋の運営

048-320-2471

有限会社小島飯店

オーナーへの過剰な業務集中と経営の硬直化

② 商品分析と整理

• POSデータのABC分析に基

づく商品整理と、A・B商品

と関連性のない食材の削減

による在庫管理の最適化

③ 価格改定支援

• POSデータを活用した値上げ

幅のシミュレーション

• 食材高騰を考慮したメニュー

数削減および価格の適正化

▼デジタル分析画面

① タイムカード導入

• クラウド型タイムカード導

入によるスタッフ管理

• 給与計算、勤怠処理）の効

率化

業務時間の削減

• クラウド型タイムカード導入により
月末処理時間4～5時間/月削減

• 社会労務士への支払コスト削減見込み
（2022年9月試験導入、10月完全移行）

仕込み負担軽減

• POSデータABC分析により全商品の16%
（75品中12品目）を削減

• 仕込み・発注作業効率化と深夜作業解消

収益性の向上

• ABC分析に基づく出数別値上げ実施で
売上7％増を達成

• 仕入れコスト上昇の中でも原価率を維持

クラウド型タイムカード導入とPOSデータ分析により、
業務効率と経営の柔軟性が向上しました。
特にメニュー整理や価格改定が進んだことで、働
き方の改善と収益性向上の両立が実現できまし
た。
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